
PUBLIC VISÉ

TARIF
 Formation : 6 930 € net / stagiaire

LIEUX
Formation dispensée dans les locaux de
l’IFRIA BFC, à Longvic (21) et dans les
locaux du Lycée viticole de Beaune (21).

Caviste ou Agent de cave avec une
expérience significative dans le métier 

F O R M A T I O N  /  I N T E G R A T I O N

CQP 
CAVISTE EN CAVE COOPERATIVE

AGENT SPÉCIALISÉ EN TRAVAIL DE
CAVE, DE CUVERIE OU DE CHAI 

Renforcer les compétences des salariés en Cave afin de
garantir la qualité Produit, développer la Performance et
maintenir le savoir-faire Métier

RENSEIGNEMENTS 
Grégory KOZACZYK

g.kozaczyk@ifria-bfc.fr
06 47 98 82 44 

Les candidats en situation de handicap sont
invités à contacter notre référente handicap :

Aurélie MAJDA
a.majda@ifria-bfc.fr – 07 50 68 87 33

OBJECTIFS OPÉRATIONNELS

PROGRAMME
154h, soit environ 4 semaines, étalées sur 5 mois, en alternance
avec des périodes en entreprise
Prochaine session du 25/01/2027 au 22/06/2027

La formation s’articule autour de 3 blocs :
modules oenologie

Initiation à la dégustation du vin.
Opérations de vinification, collage filtrage et élevage des vins, travail
des fûts, fonctionnement d’une ligne d’embouteillage.
 

modules qualité, hygiène, sécurité et environnement
Hygiène, nettoyage, désinfection. 
Traçabilité, qualité et certification. 

modules entretien / maintenance
Maintenance de la cuverie et des équipements, sécurité Machine,
bases de l’électrotechnique.

Conduire le processus de transformation de l’apport du raisin à l’enlèvement du vin
Assurer l’entretien de la cuverie, des équipements et matériels de la cave
Mettre en œuvre et suivre les exigences en vigueur dans la cave à toutes les étapes de la transformation
Organiser l’activité en termes de moyens humains et de gestion de stocks

CERTIFICATION
CQP Caviste en Cave Coopérative : RNCP 41474
CQP Agent spécialisé en travail de cave, de cuverie ou de chai : RNCP 41453

En partenariat avec


